
Sous Vide Professional 

Mutfakta yaratıcılığınızı ifade etmenin yeni yollarını keşfedin.

Chef Series Cooking Kit

TM

Herzaman kusursuz, tekrarlanabilir sonuçlar elde etmek...

The Sous Vide Professional Chef Series Cooking Kit, 
tüm şeflerin  güvenmek istediği dünyanın en iyi 
restoranlarındaki set upların aynısını içeren en popular 
set uptır.  2010 yılında Star Chefs Yenilik ve Teknoloji 
Ödülü de dahil olmak üzere tasarım ve yenilikçi teknoloji 
özelliklerinden dolayı birçok ödül almıştır.

The Sous Vide Professional, Sous Vide pişirme 
için standartlar belirler. 
Tüm bu standartlar Şeflerle birlikte geliştirilmiştir.
• Derecenin 1/10 hassasiyetinde sıcaklık kontrolü ,
• Sirkülasyonu olmayan ürünlere oranla maksimum 
  tutarlılık sağlayan su sirkülasyonu
• Saklamayı kolaylaştıran kompakt tasarım
• The Sous Vide Professional, 30 litreye kadar düz 
yada yuvarlak duvarlı herhangi bir boyuttaki tanka 
bağlanabilir.

The Sous Vide Professional Chef Series Kit 
Özellikleri:
• Koruyucu seyahat ve saklama çantası
• Sous Vide – Sıcaklık referans tablosonu içeren 
  Hassas Pişirme tekniği ve reçeteleri kitabı
• ETL Ticari Onayı
• ETL Sanitasyon Onayı
• 18 lt şeffaf polikarbon Cambro pişirme tankı 
  ve ona uygun tasarlanmış sıcaklık ve buharı 
  tutacak özel kapağı.


