Sous Vide Professional
Chef Series Cooking Kit

The Sous Vide Professional Chef Series Cooking Kit,
tim seflerin guvenmek istedigi dinyanin en iyi
restoranlarindaki set uplarin aynisini iceren en popular
set uptir. 2010 yilinda Star Chefs Yenilik ve Teknoloji
Odiilii de dahil olmak iizere tasarim ve yenilikgi teknoloji

‘\:;"3 ozelliklerinden dolay: bircok odul almistir.
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l-_ i The Sous Vide Professional, Sous Vide pisirme
‘l-" icin standartlar belirler.

. - Tim bu standartlar Seflerle birlikte gelistirilmistir.
* Derecenin 1/10 hassasiyetinde sicaklik kontroli ,
* Sirkiilasyonu olmayan urunlere oranla maksimum

tutarhlik saglayan su sirkulasyonu

* Saklamay1 kolaylastiran kompakt tasarim

* The Sous Vide Professional, 30 litreye kadar diiz

yada yuvarlak duvarl herhangi bir boyuttaki tanka
baglanabilir.
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Mutfakta yaraticiiginiz ifade etmenin yeni yollarint kegfedin. -

The Sous Vide Professional Chef Series Kit
Ozellikleri:

* Koruyucu seyahat ve saklama gantasi

* Sous Vide — Sicaklik referans tablosonu igeren
Hassas Pisirme teknigi ve regeteleri kitabi

* ETL Ticari Onayi

* ETL Sanitasyon Onayi

* |8 It seffaf polikarbon Cambro pisirme tanki
ve ona uygun tasarlanmis sicaklik ve buhari
tutacak ozel kapagu.

Herzaman kusursuz, tekrarlanabilir sonuclar elde etmek...



